
 

 

 

 

Der Renner für Papageien Pommes frites  

 

Zutaten: 
 

• Kartoffeln 

 

Zubereitung: 
 

Die Kartoffeln schälen und in ca. 1cm dicke Stifte schneiden. Die Stifte waschen, damit die 
Kartoffelstärke entfernt wird. Die Stifte auf ein gefettetes oder mit Backpapier ausgelegtes 
Backblech legen. 

Im Vorgeheizten Backofen (200°C) auf die mittlere Schiene schieben. 

Nach ca. 25 – 35 Minuten sind die Pommes fertig. Gut auskühlen lassen oder lauwarm den 
Vögeln reichen. 
 


